NIEMALS SAUREHALTIGE ODER BLEICHENDE
REINIGUNGSMITTEL VERWENDEN !!

Die Oberflachen grindlich mit Seifenwasser und einem feuchten Tuch reinigen.
Es Kdnnen auch herkdmmliche Reinigungsmittel verwendet werden, die keine
kratzenden oder chlorierten Substanzen enthalten.

Bevor Speisereste anharten, diese mit warmen Wasser abwaschen.

Bei bereits verharteten Riickstanden einen Holzschaber oder weiche rostfreie
Stahlwolle benutzen (niemals normale Stahiwolle).

Wichtig! Nach der Reinigung der rostfreien Teile, speziell der dusseren, sollen
diese nach dem Abtrocknen mit einem, im Handel erhaltlichen,
Oberflachenschutzmittel gepflegt werden. Solche Pflegmittel entfernen nicht nur
Schmutzrander, sie verleihen dem rostfreien Stahl auch neuen Glanz und
verhindern das Eindrigen von Feuchtigkeit und Schmutz.

2.3_ Ratschlage und allgemeine Hinweise

Das Gerét nicht als Raumheizung benutzen;Das Gerat darf nur in ausreichend
beliifteten Raumen, mit einem freiem Rauminhalt von mehr als 12 m3,
aufgestellt werden;Sollten sich die Gasarmaturen im Laufe der Zeit schwer
bedienen lassen, muessen diese ausgetauscht werden;

Die Thermoelemente miissen immer sauber und trocken gehalten werden; vor
allem nach Beendigung der Verwendung und wenn etwas Ubergelaufen ist;

Flaschenventil nach Gebrauch der Anlage und bei Stérungen schlief3en.
Reparaturen an Fliissiggasanlagen dirfen nur von Sachkundigen ausgefiihrt
werden.Flissiggas-Flaschen dirfen nur durch eingewiesene Personen
ausgewechselt werden.

Beim Flaschenwechsel darf in der Nahe kein offenes Feuer vorhanden sein.
Rauchen ist nicht erlaubt. Fllissigas-Anlagen missen alle 2 Jahre einer
wiederkehrenden Priifung unterzogen werden. Der Betreiber hat einen Sach-
kundigen mit dieser Priifung zu beauftragen.Bei langerer Stillegung
(Winterlangerung) missen die FlGssiggasanlagen von Bord genommen werden
und die Druchkregelgerate blindgeschlossen werden.

AUFSTELLUNGS_BEDIENUNGS_UND
WARTUNGSANWEISUNG

FUR KARDANISCH AUFGEHANGTE HERDE

ZUR VERWENDUNG AUF WASSERSPORTFAHRZEUGEN
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FUER DEN BENUETZER

2.1 Bedienungsanleitung

211 Hahngriffblende

21.2 Zuendung der Kochstellen

21.3 Zuendung des Backofens

2.2 Reinigung und Pflege

2.3 Ratschlaege und allgemeine Hinweise

Gesetzliche Vorschriften, technische Regeln und Richtlinien.

Beachten Sie, dass Rahmen und Glas der Backofentlire heiss werden!

Pos. C = Brennerrohr
Pos. B =
Bodenblech:Die Benutzung
des Backofens ohne
Eingelegtes

Bodenblech ist unzulassig.
Pos. A = Grillrost, mit dem sich unterhalb befindlichem

Fettauffangblech; Im Inneren der Backofenmuffel

befinden sich 3 Flihrungsschienen auf denen der

Rost in verschiedenen Héhen eingeschoben

werden kann.

Achtung! Die Bleche und der Grillrost Pos. A und B
missen stets richtig positioniert werden, d.h.
sie durfen nicht ganz an die Rickwand gedriickt
werden.

SerienmaRige Ausstattung:
2 _Topfhalter
1 _ Backblech bzw. Fettauffangblech
1 _ Grillrost

2.2 _Reinigung und Pflege

Bitte informieren Sie sich vor der Reinigung der rostfreien Teile bzw. der
Reinigung des ussbodens unter dem Herd, bezliglich geeigneter
Reinigungsmittel, die rostfreien Stahl nicht angreifen. Denken Sie daran, dass
rostfreier Stahl bei Verwendung von ungeeigneten Reinigungsmitteln trotzdem
oxydieren (rosten) kann.



2.1.2 _ Zuendung der Kochstellen

Alle Brenner sind mit einer thermoelektrischen Zindsicherung ausgestattet.
-Flaschenventil 6ffnen, ein Streicholz an den gewiinschten Brenner halten.
-Den betreffenden Hahngriff leicht eindlircken und in Maximal-Einstellung
bringen, dabei weiterhin gedriickt lassen. Bei zu Friihem Loslassen des
Knopfes erlischt die Flamme wieder und der Vorgang muf’ wiederholt
werden.Wird Kleinstellung gewiinscht, Hahngriff gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen.

-Um das Gerat abzuschalten, den Knopf ganz nach rechts drehen.

2.1_Zuendung des Backofens

Der Backofen verfiigt (iber einen Sicherheitstlrverschlufl.

Zur Offnung der Tire, den sich am oberen Tirrahmen befindlichen Hebel
niederdrlicken und gleichzeitig die Ttre am Targriff nach vorne 6ffnen.

-die Beniitzung des Backofens ohne eingelegtes Bodenblech ist unzulassig!
-Backofentire 6ffnen. Das Backblech muss in der gewlinschten Héhe
eingeschoben werden.

-Entsprechenden Hahngriff leicht eindrlicken und durch Drehung im
Gegenuhrzeigersinn in Maximal-Einstellung bringen, wobei der Hahngriff weiter
gedriickt bleibt.

-Nahern Sie sich mit einem Streichholz der Oeffnung in der Mitte des
Backofenbodens und entziinden Sie den Brenner.

-Nach einigen Sekunden den Knopf loslassen. Bei zu frlhem Loslassen des
Hahngriffes erlischt die Flamme wieder und der Vorgang mul} wiederholt
werden.

Durch die vordere Oeffnung unterhalb des Backofenbodenbleches kdnnen Sie
die ordnungsgemaRe Ziindung kontrollieren.

Um ein

unbeabsichtigtes Verldschen der Flammen durch Luftbewegung zu vermeiden,
die Backofentire vorsichtig schlie3en. Der Backofen sollte ca. 10 Minuten
vorgeheizt werden, dann erst Backgut etc. hineingeben. Der leere Backofen
erreicht nach 10 Minuten eine Temperatur von ca.200 Grad C. Die Temperatur
kann unter Umstanden bis fast 300 Grad C. ansteigen.

Sie miissen also je nach Back-oder Bratgut die Temperatur kontrollieren
(kleines Thermometer an der Innenseite der Backofentiire) und gegebenenfalls
durch Kleinstellung korrigieren.

1_AUFSTELLUNGSANWEISUNG
1.1_ Angaben aum Geraet

1.1.1_ schematische Darstellung

Das Typenschild befindet sich an der Frontseite des Herdes und beinhaltet
erforderliche Daten wie z.B. ;

Hersteller,Anschlussdruck,Einstellung der Gasart, usw.

01 = Rost

02 ="A" Brenner (Normalbrenner)
03 = "H" Brenner (Hilfsbrenner)

04 = Kochmulde aus rostfreiem Stahl
05 = Thermoelement Backofen

06 = Mineralwolle in Schutzmantel aus Alu-Folie
07 = Doppelverglaste Backofentire
08 = Backofenboden

09 = Back-bwz. Fettauffangblech

10 = Backofenttirgriff

11 = Kndpfe Brennerregulierung

12 = "B" Brenner (Starkbrenner)

13 = Gelenk kardnische Aufhangung
14 = Befestigungshilse




1.1.2-_ Technische Daten

1.1.2.1_Gastechnische Daten

Kat: 13 B/P Bauart : A Klasse : 1

Gesamtwaermebelastung: Mod. : LT 2 5,70 KW
Anschlusswert g/h Propan/Butan 415

Mod. : LT 3 6,70 KW
Anschlusswert g/h Propan/Butan 488

Brenner Starkbr. "B" Normalbr. "A" Hilfsbr. "H"
Nennwaerme-

Belastung (KW) 2,30 1,70 1,00
Kleinstellwaerme-

belastung: Flussiggas 0,70 0,50 0,30
Disen - @ 1/100 mm 0,75 0,65 0,48
By-pass -2 1/100 mm 0,48 0,41 0,26

Anschlussdruck Fluessiggass : 30 mbar

Backofen

1,70

0,65

0,48

2_FUER DEN BENUTZER
Achtung! - GERAET NICHT ALS RAUMHEIZUNG BENUTZEN.

- DIESES GERAET IST AUSSCHLIESSLICH
MIT PROPAN/BUTAN VERWENDBAR

- DER EINBAU DIESES GERATES DARF NUR DURCH
FACHLICH QUALIFIZIERTES PERSONAL GEMASS DEN
GELTENDEN VORSCHRIFTEN ERFOLGEN.

- FLASCHENVENTIL NACH GEBRAUCH DER ANLAGE UND
BEI STOERUNGEN SCHLIESSEN.

- REPARATUREN AN FLUSSIGGASANLAGEN DUERFEN NUR
VON SACHKUNDIGEN AUSGEFUEHRT WERDEN.

- EINIGE BAUTEILE SIND MOEGLICHERWEISE MIT EINER
SPEZIELLEN SCHUTZSCHICHT VERSEHEN. DIESE MUSS
UNBEDINGT VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME DES

GASHERDES ENTFERNT WERDEN.

2.1_ Bedienungsanleitung
2.1.1_ Hahngriffblende

@ ®
Aus-stellung Minimum_stellung

8

Maximume-stellung

Mod.: LT3 T N =
e N 3 0 7" e

1. Linker vorderer Brenner —
2. Mittlerer Brenner hinten pr—
3. Rechter vorderer Brenner
4. Backofen SAAR
Mod. : LT 2

—
1. Linker vorderer Brenner | e O l |-“ b \ AAAA

2. Rechter vorderer Brenner
3. Backofen



1.4.4_ Austausch von Bestandteilen

Jeglicher Austausch von Teilen darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal

ausgefiihrt werden, indem die Gaszufuhr unterbrochen wird und das Geréat aus

seiner Halterung gehoben wird.

Beziglich des Austausches von Teilen (Gasarmaturen, Brenner,

Thermoelement) ist in der folgenden Weise vorzugehen:

- Rost (01) entfernen;

- Die 4 Befestigungsschrauben (14) I16sen;

- Die seitlichen Befestigungsschrauben (15) I6sen;

- Die Gasrampe mittels der Schelle (D) und durch I6sen der Schelle (E)
vom Backofenbrenner trennen.

- Nun ist das Gerat demontiert und alle austauschbaren Teile sind

zuganglich, sodal} eventuell defekte Teile ausgetauscht werden kénnen.

Beachte :Sobald die Betatigung der Hahne schwergéangig
wird,missen diese ausgewechselt werden. Bei jedem
Gasarmaturenaustausch die Dichtung, gegen eine vom
Armaturenhersteller vorgesehene ersetzen.

|t_‘ “‘"J‘_\" 1.1.3_
) |-
Angaben
zum
€
/
]

1
ACHTUNG! BET DER WISDERMONTAZE,  “\ /L\
DARAUF ACHTEN,DASS DER \ A
BA?KOFEN ROHR LEITUN(E Q V‘ |
TRAGER, RIGHTIG POSIT¢E
NIERT WIRD.

b

Geraeteaufbau

- Thermoelement

- Vollziindgesicherte Gasarmaturen mit einstellbarer
Waermeleistung maximal - minimal

- Kunststoff- Bedienungsknopf

1.2_ Aufstellung
Die Gerate dirfen nur in Raumen mit freiem Rauminhalt von mehr als 12 m3
aufgestellt werden.

Beziiglich der Aufstellung bzw. Installation siehe Abbildung, wobei die hier
wiedergegebebnen Mal3e zu beachten sind. Die zur Montage notwendigen
Haltewinkel werden serienmafig mit den Geraten mitgeliefert.

Beachten Sie, dal} bei der Montage, dem Gewicht des Gerates (30 kg)
entsprechende Schrauben verwendet werden. Das Gehause kann auch aus Holz
sein, wenn dieses bis zu 100 Grad C. warmebestandig ist.

nmﬁ____ﬁl <37 mod. LT308



1.2.1_Gesetzliche Vorschriften,technische Regeln und

Richtlinien

Bei der Aufstellung sind folgende Vorschriften zu beachten:

- Binschlaegige Rechtsverordnuggen;

- DVGW-Arbeitsblatt G608 Technische Regeln flr Fllissiggasanlagen auf
Wassersportfahrzeugen;

- Einschlaegige Unfallverhuetungsvorscriften.

1.3_ Installation
Das Geraet darf nur von zugelassnen Installateuren gemaf dem
DVGW_Arbeitsblatt G 608 angeschlossen werden.

1.3.1_ Installationarbeiten

1.3.1.1_ Gasanschluss

Der Gasanschlusstutzen des Geraetesbenfindet sich an der Rueckwand des
Geraetes.

Der Gasanschluss ist mit Schlauchen nach DIN 4815 Teil 2 durchzufiihren. Die
Schlauchlange darf max. 1 Meter betragen. Die Schlauchleitungen miissen so
angebracht sein, dal® sie gegen unzuldssige Erwarmung und mechanische
Beschadigungen geschiitzt sind. Die Fiihrung der Schlduche durch Schotten,
Wande und derleichen ist nicht zulassig. Weiters dirfen die Schlauche nicht mit
rickwartigen Bauelementen des Herdes in Berlihrung kommen und keine
Knicke oder Einschniirungen aufweisen. Bezliglich der Fiihrung der Schlduche
siehe Abbildung.

nicht richtig richtig

Der Anschluss muss gemass dieser Anleitung und den technischen Reglen fiir
Fllssiggasanlagen auf Wassersportfahrzeugen G 608 durchgefuehrt werden.
Nach Fertigstellung des Gasanschlusses ist eine Dichtheitspruefung geman
dem DVGW-Arbeitsblatt G 608 vorzunehmen.

1.4_ Betriebsbereitsstellung

1.4.1_ Vorbereitung zur Inbetriabnahme

Der Hersteller uebernimmt keinerlei Haftung fuer Personen- und Sachschadeu,
infolge von Installationsfehlern, Reparaturveruchen,mangelnder
Wartungsarbeiten, unsachgeméafer Benutzung des Gerates.

1.4.2_ Inbetriecbnahme

1.4.2.2_ ueberpruefung der Waermebelastung bei Fluessiggas
Prufen Sie, ob der eingebaute Druckregler einen Ausgangsdruck von 30 mbar
(Nenndruck mbar 30) aufweist (Kontrolle des Typenschildes oder
Druckmessung).

Nach Durchfiihrung dieser Kontrollen, kann das Gerat ohne eine weitere
Umstellung und / oder Regulierung, in Betrieb genommen werden.

1.4.3_ Funktionskontrolle

- Brenner entzuenden und die Brennsicherheit der Flammen innerhalb des
Einstellbereiches Gross-und Kleinstellung ueberpruefen.

- Ueberzuendung und regelmaessiges Flammenbild der Brenner auch in
Kleinstellung pruefen.

- Diese Gerate sind vor der ersten Inbetriebnahme durch einen
Sachkundigen auf Einhaltung der technischen Regeln geman
DVGW- Arbeitsblatt G 608 zu priifen.

- Diese Gerate sind gemaly G 608 einer Dichtheitspriifung zu unterziehen.

- Nach Ablauf von jeweils 2 Jahren und nach Durchfiihrung von
Aenderungen ist die Gesamtanlage erneut durch einen Sachkundigen zu
prifen.

1.4.3.1_ Wartung
Das Gerét ist nach Ablauf von jeweils 2 Jahren von einem Sachkundigen zu
prifen. Fir die Veranlassung dieser Priifung ist der Betreiber verantwortlich.



